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Lebensmittelkontrolle und Verbraucherschutz

Geschatzte Leserinnen und Leser

Lebensmittelkontrolle und Verbraucherschutz - das mag fir viele ziem-
lich abstrakt und wenig fassbar klingen. Tatséchlich ist es aber so, dass
die Arbeit der kantonalen Dienststelle Lebensmittelkontrolle und Ver-
braucherschutz (DILV) sehr lebensnah ist: Sie sorgt namlich fir sichere
Lebensmittel und fir den Schutz von Konsumentinnen und Konsumen-
ten im Kanton Luzern. Mit den verschiedenen Kontrollen, welche die
DILV durchfiihrt, leistet sie einen wichtigen Beitrag, dass die Luzerner
Bevélkerung und unsere hiesigen Gaste unbedenkliche und einwand-
freie Lebensmittel wie beispielsweise Fleischerzeugnisse, Fisch, Kase
und Trinkwasser geniessen kénnen. Auch fir Chemikalien oder sichere
Gebrauchsgegenstédnde wie z.B. Schmuck, Kosmetika, Spielzeug und
Lebensmittelverpackungen sorgt die DILV.

Bei Méngeln: kiirzere Kontrollabstande

Diese amtlichen Kontrollen finden statt, damit die Sicherheit von
Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstdnden gewabhrleistet ist und die
rechtlichen Anforderungen eingehalten werden. Im 2023 hat die DILV
7'071 Proben untersucht. Davon erfiillten 8.2% die Anforderungen
nicht und wurden beanstandet. Daneben wurden auch 1'705 Betriebe
aus den Bereichen Industrie, Gewerbe, Handel, Verpflegung, Trinkwas-
serversorgungen sowie Bader inspiziert. Stellt die DILV Mangel fest,
dann bedeutet das fiir die betroffenen Betriebe «ab an die Arbeit».
Denn die Kontrolleurinnen und Kontrolleure sind erst zufrieden, wenn
die Mangel behoben sind. Zudem statten die Mitarbeitenden der DILV
dem fehlbaren Betrieb in kiirzeren Abstanden einen erneuten Besuch
ab. Diese umfangreiche Kontrolltatigkeit der DILV ist nicht nur wichtig
fir den Gesundheitsschutz. Auch fir die Wirtschaft ist es essentiell,
dass eine hohe Qualitat der hiesigen Konsumguter gewahrleistet ist.

Sicherheitszentrum Rothenburg ist in Planung

Damit die DILV auch in Zukunft fiir sichere Lebensmittel und Ge-
brauchsgegenstdnde, den Schutz von Konsumentinnen und Konsu-
menten sowie die Kontrolle von Chemikalien sorgen kann, ist sie auf
moderne und zeitgemasse Arbeitsbedingungen angewiesen. Damit
bleibt die Arbeitssicherheit in ihren Labors gewahrleistet und die DILV
kann mit der technischen Entwicklung Schritt halten. Diese Rahmen-
bedingungen sind am Sicherheitszentrum Rothenburg gegeben, das
gegenwartig in Planung ist. Im Sicherheitszentrum soll die DILV — nebst
anderen Dienststellen und Organisationen — ein neues Zuhause be-
kommen. Der Neubau soll im 2031 in Betrieb genommen werden. Als
Gesundheits- und Sozialdirektorin werde ich mich dafiir einsetzen, dass
das Sicherheitszentrum Rothenburg realisiert wird, damit auch die DILV
weiterhin ihre wichtige Arbeit auf einem hohen Qualitatslevel zu
Gunsten unserer Bevolkerung erledigen kann.

Regierungsratin
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Geschatzte Leserinnen und Leser

Auch im 2023 hat sich die Dienststelle Lebensmittelkontrolle und Ver-
braucherschutz engagiert dafiir eingesetzt, den Schutz der Luzerner
Konsumentinnen und Konsumenten zu gewahrleisten und zu starken.
Unser Auftrag, die Einhaltung der Vorschriften im Bereich Lebensmit-
tel- und Chemikaliensicherheit zu Uberwachen und sicherzustellen,
erweitert sich dabei mit neuen Aufgabengebieten und Tatigkeiten:

Mit dem Vorlduferstoffgesetz wird die missbrauchliche Verwendung
von Stoffen verhindert, die zur Herstellung von Sprengstoffen verwen-
det werden kdnnen. Diese werden beispielsweise bei Terroranschlagen
oder zur Sprengung von Bankomaten eingesetzt. Neu obliegt es der
DILV zu Uberwachen, dass die Einschrankungen fir die Abgabe dieser
Stoffe an Privatpersonen eingehalten werden.

Ein ganz anderes Aufgabengebiet betrifft Pflanzen- und Tierarten, die
beabsichtigt oder unbeabsichtigt nach Europa gelangt sind. Diese als
Neobiota bezeichneten Arten verbreiten sich unkontrolliert und haben
unerwiinschte Folgen fir Mensch und Umwelt. Problematische Arten
dirfen daher nicht verkauft werden. Wir werden die Erflllung dieses
Verbotes in Betrieben wie Gartnereien oder Baumarkten tiberprifen.

Wenn Solarien falsch betrieben werden, kénnen Nutzerinnen und Nut-
zer sehr starker UV-Strahlung ausgesetzt sein, welche zu gefdhrlichen
Verbrennungen oder gar zu Krebs fiihren kdnnen. Um diese Risiken zu
minimieren, hat der Bund Schutzmassnahmen festgelegt. Dabei muss
in offentlichen Solarien die Strahlung einen Grenzwert einhalten und
Personen unter 18 Jahren diirfen die Solarien nicht benutzen kénnen.
Der Kanton Luzern trifft gegenwartig die Vorbereitungen, um die DILV
mit der Sicherstellung dieser Anforderungen zu beauftragen.

PFAS sind Industriechemikalien, die aufgrund ihrer besonderen Eigen-
schaften in zahlreichen Produkten wie Textilien, Farben oder Skiwach-
sen verwendet werden. Neue Forschungsergebnisse zeigen, dass sie
negative Auswirkungen auf die Gesundheit haben. Da sie hauptsachlich
Uber Lebensmittel aufgenommen werden, wurden flr verschiedene
Lebensmittel Hochstwerte festgelegt. Damit soll sichergestellt werden,
dass Konsumentinnen und Konsumenten keine bedenklichen Mengen
aufnehmen. Die DILV hat erste Untersuchungen im Luzerner Trinkwas-
ser durchgefiihrt, weitere werden in anderen Lebensmitteln folgen.

Mit diesen neuen Aufgabengebieten erweitert sich das bereits sehr
breite Tatigkeitsfeld unserer Dienststelle. All unseren Aktivitdten ge-
meinsam ist, dass sie dem Schutz von Konsumentinnen und Konsu-
menten und dem Wohl des Kantons Luzern dienen. Dieser Aufgabe
werden wir uns auch weiterhin widmen. Fir die uns dabei entgegenge-
brachte Unterstiitzung und das Vertrauen bedanken wir uns herzlich.

i

Luzer April 2024

Dr. SilvioArpagaus
Kantonschemiker




Anzahl’

Lebensmittel®? 2'274 (14%)
Trinkwasser 4'212 (4.6%)

Gebrauchsgegenstande® 556 (10%)

Bedarfsgegenstéande 29 (22%)
Kosmetika 0 (0.0%)
total 7°071 (8.2%)

physikalisch ___

Kennzeichnung
46%

andere
Verunreinigung 03 %\ /
128%

Zusammensetzung
32%

0.5%

mikrobiologische
Griinde
78.6%

Anzahl

Proben zur Qualitatssicherung 285

Betdubungsmittel 110
Grund- / Oberflachenwasser 2'377
Umweltproben 1229
total 4'001

Lebensmittelkontrolle und Verbraucherschutz

Im Berichtsjahr wurden gesamthaft 7'071 Proben im
Geltungsbereich  der Lebensmittelgesetzgebung
untersucht und gemaéss den geltenden Anforderun-
gen beurteilt. Mengenmassig am bedeutendsten
war dabei das Trinkwasser.

Bei 577 Proben (8.2%) wurden die rechtlichen An-
forderungen nicht erfillt.

79 % der Beanstandungen mussten infolge mikro-
biologischer Mangel ausgesprochen werden. Dabei
standen hygienische Qualitdtsméangel im Vorder-
grund, nur in seltenen Fallen wurden Krankheitser-
reger nachgewiesen. Weniger bedeutsam sind Ver-
unreinigungen (z.B. Gberhohte Konzentrationen von
Pestiziden in Trinkwasser), Mangel bei der Zusam-
mensetzung (z.B. zu geringer Fettgehalt bei Rahm)
und Kennzeichnung (z.B. fehlende Kennzeichnung
der Allergene auf der Etikette).

4'001 Proben ausserhalb des Geltungsbereiches der
Lebensmittelgesetzgebung  wurden  untersucht.
Diese wurden meist im Auftrag von Dritten, insbe-
sondere von anderen kantonalen Dienststellen,
durchgefiihrt. So wurden im Auftrag der Staatsan-
waltschaft 110 Proben auf Heroin oder Kokain un-
tersucht. Fir die Dienststelle Umwelt und Energie
wurden rund 900 Proben analysiert. Dabei handelte
es sich meist um Grundwasser oder um Proben aus
Gewassern wie Seen und Flissen.

"in Klammer: nicht konforme Proben in % 2 ohne
Trinkwasser ® ohne vor Ort gemessene Proben (z.B.
Frittierdle) * ohne Bedarfsgegenstinde und Kosmetika
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In 30 Freibadbecken wurde das Badewasser kontrol-
liert. Bei 5Becken war der Hamnstoffgehalt (17%), bei
einem der Chloratgehalt (3%) und bei einem der
Gehalt von freiem Chlor (3%) Uber dem erlaubten
Hochstwert.

Vegane Ersatzprodukte erfreuen sich einer hohen
Beliebtheit. Bei der Uberpriifung der Nahrwertdekla-
ration von 10 Produkten mussten insgesamt 4 Pro-
dukte (40%) beanstandet werden: bei 3 Produkten
(30%) war der Fettgehalt zu tief, bei 2 Produkten
(20%) der Proteingehalt nicht korrekt deklariert und
bei 2 (20%) wies die Kennzeichnung Mangel auf. Die
mikrobiologische Qualitat war einwandfrei.

Infolge gesundheitlicher Risiken wurde der Farbstoff
Titandioxid (E171) in der Schweiz verboten. Im Auf-
trag des Bundes wurden 40 importierte Kaugummis
untersucht. 1 Probe (2.5%) enthielt E171.

Immer mehr Produkte zur eiweissreichen Eméhrung
sind erhéltlich. Oft sind diese mit einem Pradikat wie
beispielsweise «high Protein» versehen. Von 19 Pro-
dukten, bei denen explizit auf den Proteingehalt
hingewiesen wurde, wurden 4 (21%) aufgrund zu tie-
fen Proteingehalts beanstandet.

Da Spielwaren fiir Kinder eine Gefahr darstellen kon-
nen, gelten fir sie besondere Sicherheitsbestimmun-
gen. Von 18 kontrollierten Spielzeugen erfiillten 6
(33%) diese nicht. Zwei Spielwaren mussten wegen
Erstickungsgefahr durch Ablésen von Kleinteilen als
gesundheitsgefdhrdend eingestuft werden. Bei einem
Produkt wurde eine 6ffentliche Warnung ausgeldst.

Genussfertige Speisen mit rohem Fleisch wie Ta-
tar oder Carpaccio bergen aufgrund eines moglichen
Vorkommens von Krankheitserregern und der feh-
lenden Konservierungs- oder Erhitzungsschritte ein
erhéhtes gesundheitliches Risiko. Daher sollten diese
Produkte am Tag der Herstellung verzehrt werden.
Eine der 13 kontrollierten Proben enthielt den Krank-
heitserreger Listeria monocytogenes. Es war zudem
mit einer Haltbarkeitsfrist von 3 Tagen beschriftet.

28 Proben Trinkwasser wurden auf PFAS untersucht.
Alle erfillten die geltenden Hochstwerte der Schweiz
sowie die strengeren der EU.

"in Klammer: nicht konforme Proben in % °chemische
Untersuchung ® mikrobiologische Untersuchung

Art der Proben Anzahl’

Back- / Suss- /Teigwarenz 22 (45%)

Badewasser?? 30 (23%)

Birchermiesli® 44 (2%)

Canapés und Sandwiches® 162 (11%)

Desserts, Crémes, Pudding3 76 (5%)

Duschwasser’ 10 (30%)
Fleischerzeugnisse3 83 (12%)
Fleischzu bereitungen3 137 (19%)
Gemdse, gekocht3 160 (29%)
Hanfol, Speiseélez 11 (0%)
Kaugummiz 40 (3%)

Konserven, angebrochen3 42 (33%)

Milch, Butter, Joghurt3 9 (0%)

Mischprodukte 3 375 (6%)

Modeschmuck/ Piercingz 20 (0%)

Patisseriewaren’ 79 (8%)
Rahm, Schlagrahm3 11 (18%)
Reis, gekocht3 64 (17%)
Salatsaucen? 45 (0%)
Saucen’ 145 (8%)
Schinkenprodukte3 21 (52%)
Speiseeis3 5 (20%)
Speisen, genussfertig® 133 (15%)
Spielzeug? 18 (33%)
Spirituosenz 12 (50%)

Teigwaren, vorgekocht® 95 (25%)

Trinkwasser? 28 (0%)
vegane Produkte®’ 27 (26%)
Wein? 17 (0%)




Unsere Hauptaufgaben

Gesundheitsschutz - Die DILV
schitzt Konsumentinnen und
Konsumenten vor Lebensmitteln
und  Gebrauchsgegenstanden’,
welche die Gesundheit gefahr-
den koénnen.

Hygiene - Die DILV stellt einen
sauberen und hygienischen Um-
gang mit Lebensmitteln und
Gebrauchsgegenstanden sicher.

Information & Betrug - Die
DILV schitzt Konsumentinnen
und Konsumenten vor Tauschung
und stellen sicher, dass sie alle
notwendigen Informationen er-
halten.

Chemikalien - Die DILV schutzt
die Gesundheit des Menschen
und die Umwelt vor schéadlichen
Stoffen.

Die Inspektionstatigkeiten der DILV
erfillen die Anforderungen der Norm
ISO/IEC 17020, die Labortatigkeiten der
Norm ISO/IEC 17025. Ab 2023 ist auch
die Abteilung Chemikaliensicherheit im
akkreditierten Bereich.

" 2.B. Kérperpflegemittel und Kosmetika,
Lebensmittelverpackungen, Spielsachen
oder Tattoo-Farben
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Kantonschemiker
Dr. S. Arpagaus

(antonschemikerin P q
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Dr. S. Losio :
Inspektion Chemie 1 Chemie 2
P. Kaufmann Dr. R. Brogioli Dr. S. Schenkel

nsmittelinspektorin
S. Kaya

nsmittelinspektor
M. Kuentz

kwasserinspektor
0. Cappuccini

1smittelkontrolleur
2. Achermann

1smittelkontrolleur
J. Reichmuth

1smittelkontrolleur
M. Estermann

ismittelkontrolleur
T. Buholzer

ismittelkontrolleur
wasserkontrolleur
A. Hurlimann

wiss. Mitarbeiterin
L. Voerste

Labormitarbeiter
M. Schrohe

Labormitarbeiter
M. Luginbuhl

Labormitarbeiterin
J. Werder

Labormitarbeiter
Berufsbildner
H.-U. Scheele

Tattoostudios ~

Trinkwasser

Labormitarbeiterin
G. Derungs

Labormitarbeiter
C. Schnyder

Labormitarbeiter
R. Hug

Labormitarbeiterin
M. Widmer

Labormitarbeiterin
S. Mller

Bader

Industrie

Biologie
Dr. J. Ritschard

Labormitarbeiter
R. Eigenmann

Labormitarbeiterin
P. Ried|

Labormitarbeiterin
I. Dietrich

Stand 31.12.2023

Transport Gefahrgut
|

Hersteller/
Importeure

5'506 Betriebe im Geltungsbereich der Lebensmittelgesetzgebung
(links) und 1'757 Betriebe im Geltungsbereich der Chemikalienge-
setzgebung (rechts) unterstehen der Zustandigkeit der DILV. Darin
nicht enthalten sind Betriebe, fir welche keine Meldepflicht besteht.
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kontrollierte  davon in der Gesamtgefahrenstufe?

Betriebe'
unbedeutend klein erheblich gross
Industriebetriebe 29 19 10 0 0
tierische Rohstoffe 16 9 7 0 0
pflanzliche Rohstoffe 10 7 3 0 0
Getrankeindustrie 0 0 0 0 0
diverse 3 3 0 0 0
Gewerbebetriebe 150 89 57 3 1
Metzgereien, Fischhandlungen 30 16 14 0 0
K&sereien, Molkereien 20 8 11 1 0
Backereien, Konditoreien 49 23 24 1 1
Getrankehersteller 1 1 0 0 0
Direktvermarkter 43 34 8 1 0
diverse 7 7 0 0 0
Handelsbetriebe 372 291 72 9 0
Grosshandel 19 16 3 0 0
Verbraucher- und Supermarkte 57 45 11 1 0
Detailhandel 225 179 40 6 0
Versandhandel 0 0 0 0 0
Gebrauchsgegenstinde' 2 2 0 0 0
Tatowierstudios, PMU 52 35 15 2 0
diverse 17 14 3 0 0
Verpflegungsbetriebe 776 385 345 46 0
Kollektivverpflegungsbetriebe 695 327 324 44 0
Cateringbetriebe, Partyservice 20 15 3 2 0
Spital- und Heimbetriebe 52 35 17 0 0
diverse 9 8 1 0 0
Trinkwasserversorgungen 68 17 44 7 0
Bader 25 14 7 4 0
total 1'420 815 535 69 1

57% 38% 5% 0.1%
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Die Lebensmittelgesetzgebung legt die Anforderun-
gen an Lebensmittel und den Umgang mit diesen
fest. Jeder Betrieb muss im Rahmen der sogenannten
Selbstkontrolle dafiir sorgen, dass diese Anforderun-
gen eingehalten werden. Mit Inspektionen, welche
auch als Prozesskontrollen bezeichnet werden, wird
dies vor Ort im Betrieb tberprift.

Bei Abweichungen von den rechtlichen Vorgaben
werden Beanstandungen ausgesprochen und Mass-
nahmen zur Wiederherstellung des rechtméassigen
Zustandes verfiigt. Der Betrieb wird dabei verpflich-
tet, die Mangel zu beheben. Wo erforderlich, wird mit
Nachinspektionen uberpriift, ob dies korrekt erfolgt
ist.

Der Bund gibt die minimale Haufigkeit vor, mit wel-
cher ein Betrieb inspiziert werden muss. Inspektionen
finden periodisch, meist unangemeldet und auf Risi-
kobasis, statt: Fiihrt eine Inspektion zu einem unbe-
friedigenden Resultat, vermindert sich der Zeitraum
zur nachsten Kontrolle. «Gute» Betriebe werden somit
weniger haufig kontrolliert als «schlechtere».

1'420 solche Inspektionen wurden im 2023 durchge-
fihrt (siehe Seite 8). Wie im Rahmen der parlamenta-
rischen Anfrage A1061 vom 30.01.2023 dargelegt,
konnten damit die Bundesvorgaben zu rund 80%
erfillt werden. 95% dieser Inspektionen haben mit
einer unbedeutenden oder kleinen Gesamtgefahr zu
guten Ergebnissen gefiihrt. Bei 69 Betrieben wurde
eine erhebliche und bei einem Betrieb eine grosse
Gesamtgefahr festgestellt.

Nebst diesen Inspektionen wurden 124 Inspektionen
durch andere Griinde ausgeldst. Dabei handelte es
sich um Verdachtsinspektionen (z.B. bei Lebensmittel-
vergiftungen oder Meldungen von Konsumentinnen
und Konsumenten), um Nachinspektionen, um Bewil-
ligungsinspektionen (z.B. fir Export in die EU) oder
um bauliche Abnahmen.

Im 2023 wurden damit insgesamt 1'544 Inspektionen
in Lebensmittel- und Gebrauchsgegensténdebetrie-
ben durchgefihrt.

'aufgefiihrt sind regelmdssige und risikobasierte Kon-
trollen, ohne Nachkontrollen, Bewilligungsinspektio-
nen, Inspektionen von Einzelanldssen und Bauabnah-
men 2 Auswertung gemdss VKCS Konzept 2007

Keine Massnahmen bei verunreinig-
tem Trinkwasser

Trinkwasserversorgungen mdussen ihr
Wasser regelmassig mit Laboruntersu-
chungen uUberprifen. Falls diese keine
befriedigenden  Resultate  ergeben,
missen Massnahmen eingeleitet wer-
den. Bei mikrobiellen Verunreinigungen
kann beispielsweise eine Information
der Verbraucherinnen und Verbraucher
und die Empfehlung, das Wasser vor
Verbrauch abzukochen nétig sein.

Bei unseren Inspektionen haben wir
festgestellt, dass dieser Pflicht nicht
immer nachgekommen wird: Obschon
das Labor eine starke bakterielle Verun-
reinigung des Trinkwassers festgestellt
hatte, hat eine Wasserversorgung das
Wasser weiterhin an Konsumentinnen
und Konsumenten in der gesamten
Gemeinde abgegeben. Damit wurden
diese unwissend einem Gesundheitsrisi-
ko ausgesetzt und auch Betriebe wie
Restaurants, Zahnarztpraxen oder Al-
tersheime, welche speziell auf sauberes
Wasser angewiesen sind, haben dieses
bakteriell verunreinigte Wasser unwis-
sentlich verwendet.

Bei der Inspektion wurde auch festge-
stellt, dass es keine Anweisungen gab,
wie im Falle einer Verunreinigung zu
handeln ist. So wurde auch die DILV
nicht Uber die Verunreinigung infor-
miert. Damit hatte die DILV die Trink-
wasserversorgung bei der Einleitung der
nétigen Schutzmassnahmen unterstdit-
zen und begleiten kénnen.

Um die Mangel zu beheben, wurden
verbindliche Massnahmen verfligt. Zu-
dem wurde eine Strafanzeige einge-
reicht.



Anzahl
Hersteller / Importeure 70
Abgeber 50
Verwender 31
Transport Gefahrgut 10
total 161

Anzahl’
Tierpraparate 4 (25%)
Campingchemikalien 9 (100%)
Desinfektionsmittel 8 (100%)
atherische Ole 15 (80%)

Reinigungsmittel

medizinische

Abfélle

Art der entsorgten Chemikalienabfalle

" nicht konforme Kontrollen in %

10

Lebensmittelkontrolle und Verbraucherschutz

Im 2023 wurde bei 161 Kontrollen Uberprift, ob
chemische Produkte die Anforderungen des Chemi-
kalienrechts erfiilllen. Die Beanstandungen beweg-
ten sich in Bezug auf Menge und Griinde im glei-
chen Umfang wie im vergangenen Jahr. Allerdings
zeigten sich vermehrt Médngel bei den Zulassungen
von Bioziden, bei den Abgabevorschriften von Che-
mikalien an Privatpersonen, sowie bei der Kenn-
zeichnung der Etikette.

In vielen Schulen werden Tierpraparate im Unter-
richt eingesetzt. Da diese friiher oftmals mit ge-
sundheitsgefdhrdenden, arsenhaltigen Mitteln be-
handelt wurden, stellen sie bei unsachgemassem
Umgang, z.B. durch Beriihrung, ein Risiko fiir Lehr-
personen und Schilerinnen und Schuler dar. Bei
Kontrollen in vier Schulen konnte Arsen in tUber 90%
der untersuchten Tierpraparate nachgewiesen wer-
den. Bei allen Schulen wurden Massnahmen fir den
sicheren Umgang mit Tierpréparaten (Aufbewah-
rung, Reinigung und Prasentation im Unterricht)
getroffen.

In 15 Verkaufsgeschaften wurden &therische Ole
und Raumdiifte kontrolliert. 80% der Produkte
erfillten die rechtlichen Vorgaben nicht. Insbeson-
dere Kennzeichnung, Sicherheitsdatenblatter und
die Meldung an die nationale Produktedatenbank
waren haufig fehlerhaft. 5 Produkte enthielten den
gesundheitsgefdhrdenden Duftstoff «Lilial». Fur
diese wurde ein sofortiges Verkaufsverbot erteilt.

Chemikalienabfille aus dem Haushalt wie Medika-
mente, Diinger oder Insektizide gehdren nicht in
den Hausmill. Bereits in kleinen Mengen sind sie
eine erhebliche Gefahr fiir Mensch und Umwelt. Die
DILV koordiniert und organisiert die fachgerechte
Sammlung und Entsorgung dieser Abfélle. Durch die
67 offiziellen Annahmestellen (Drogerien und Apo-
theken) und den 3 Sammelaktionen in den Gemein-
den Meggen, Triengen und Malters wurden 2023
insgesamt 45'757 kg Haushaltchemikalien entge-
gengenommen und fachgerecht entsorgt.
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Die Abgabe alkoholischer Getranke an Jugendliche
unter 16 Jahren ist gemass Lebensmittelgesetz un-
tersagt. Dieses Verbot gilt fur alle Absatzkanale wie
auch fiir den Onlinevertrieb. Werden diese Produkte
im Internet angeboten, muss der Betreibende ge-
eignete Vorkehrungen treffen, damit die Altersbe-
schrankung sichergestellt ist. Die Uberpriifung kann
beispielsweise bei der Warenabholung durchgefiihrt
werden. Verschiedene Logistik— und Postdienstleis-
tende bieten auch eine Altersprifung bei Warenlie-
ferung an. Zudem gibt es auch technische Ldsun-
gen, welche die Altersprifung online beim Bestell-
vorgang ermdglichen.

Die Kontrollen der DILV haben gezeigt, dass in vie-
len Féllen keine wirksamen Massnahmen zur Alters-
prifung erfolgen. Mit der blossen Abfrage des Ge-
burtsdatums oder dem Hinweis, dass Minderjdhrige
nicht einkaufsberechtigt sind, werden die rechtli-
chen Anforderungen nicht erfillt. Bei den fehlbaren
Betrieben wurden Korrekturmassnahmen verflgt. Es
werden weitere Kontrollen in diesem Bereich folgen.

Per- und polyfluorierte Alkylverbindungen (PFAS)
sind eine Gruppe von schwer abbaubaren Chemika-
lien. Uber die breite Verwendung, etwa in Kunst-
stoffen, Regenbekleidung oder Feuerldschschaum,
kénnen sie in die Umwelt und dadurch in die Nah-
rungskette gelangen. Daher gelten Lebensmittel
und Trinkwasser als ein wichtiger Eintragsweg und
als Risiko von PFAS fir die menschliche Gesundheit.

In der Schweiz gelten Hochstwerte fir PFAS in
Trinkwasser, die voraussichtlich an die strengeren
Hochstwerte der EU angepasst werden. Im Rahmen
einer national koordinierten Kontrolle wurden in
Zusammenarbeit mit dem Verband der Kantonsche-
miker der Schweiz 28 Proben Luzerner Trinkwasser-
proben auf PFAS untersucht. Erfreulicherweise er-
fullten alle Proben die geltenden Hochstwerte der
Schweiz sowie die strengeren EU Hochstwerte.

Ab dem 1. Februar 2024 gelten neue Hochstwerte
fur Rickstande von PFAS-Chemikalien in den Le-
bensmitteln Fleisch, Fisch und Eiern. Die DILV wird
auch die Einhaltung dieser Werte Gberwachen.

Bleiben Sie auf dem Laufenden und
folgen Sie uns auf X (ehemals Twitter).
Unsere Tweets richten sich an Konsu-
mentinnen und Konsumenten sowie an
Lebensmittelbetriebe. Wir posten zu
unseren Aktivitaten und zu News und
Trends rund um das Thema Lebensmit-
tel, Trinkwasser, Lebensmittelsicherheit
und Chemikalien.
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